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COCKTAIL DINATOIRE FETES
20 pieces/pers

1 Velouté de homard
2 Supréme de gibier, lentille verte
2 Médaillon filet mignon de porc, polenta crémeuse, purée céleri
2 Pics boudin noir et blanc
4 Canapés et feuilletés
2 Foie gras de canard mi cuit et son pain aux fruits

3 Gravilax de saumon
(Immersion pendant 72h00 dans une marinade)
« Vodka, citron, huile d’olive, aneth, sel, sucre, poivre »

FROMAGES

3 Assortiments de fromages affinés
Petits pains variés

DESSERT

1 Biiche royal_chocolat

PRIX : 32.006/PERS

traiteur @ réception @ mariage

Les Rois Maj - 100 impasse des houilléeres - Carreau de la mine - 13590 Meyreuil
Tél.: 04 42 941 942 - Port. : 06 25 26 47 42 - Fax : 04 42 941 947 - www.lesroismaj.com - email : contact@lesroismaj.com

Sarl MIKAL au capital de 7622,45 euros - Siret : 422 879 189 000 39 - APE 553 B



